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L’Italie

La Campanie
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La Campanie est une terre pleine de contrastes.  

D’une part, son histoire de la viticulture est très 
ancienne, d’autre part, c’est la région vinicole la plus 

dynamique et la plus innovante du sud de l‘Italie. 

Et même si la récente révolution locale dans le domaine 
des vins touche surtout les vins blancs,                                  

les rouges à base d’aglianico se profilent d’année en 
année avec plus de force comme  la référence          

absolue du sud italien.

En bref
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Positano est une commune de la province de 
Salerno en Campanie
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Superficie

27 110 hectares

4 DOCG – 15 DOC – 10 IGT

DOCG
Taurasi – Aglianico del Taburno 

Greco di Tufo – Fiano di Avellino

La Campanie viticole

 Climat : maritime et méditerranéen avec des étés chauds 
et des hivers doux

 Sol : volcanique et fertile autour du Vésuve, ailleurs du 
calcaire avec de l’argile

 Situation : très diverse selon les cépages et les vins que 
l’on souhaite obtenir

Géographie
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Blancs

Greco – Fiano – Falanghina

Coda di Volpé...

Principaux cépages



6

Rouges

Aglianico – Piedirosso

Sangiovese...

Principaux cépages
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Beneventano – Campania

Colli di Salerno – Dugenta – Epomeo 

Paestum – Pompeiano – Roccamonfina

Terre del Volturno...

Les IGT
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Aversa – Campi Flegrei – Capri 

Castel San Lorenzo 

Cilento – Costa d’Amalfi – Falerno del Massico

Galluccio – Irpinia – Ischia – Penisola Sorrentina

Sannio – Falanghina del Sannio

Casavecchia di Pontelatone – Vesuvio

Les 15 DOC

Le domaine Feudi di San Gregorio est installé au cœur 
de la Campanie, à une dizaine de km à l’est d’Avellino. 

Erigé en 1986, il a déjà marqué le paysage vinicole            
de la région à différents niveaux. 

Ici, on laisse tous les cépages locaux s’exprimer de façon 
optimale en accordant une attention soutenue aux 

vignobles, en utilisant les techniques de vinification             
les plus modernes.

Feudi di San Gregorio
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Ce cépage italien blanc est une des perles locales de la 
Campanie, région dont le chef-lieu n'est autre que la 

célébrissime Naples, dans le Sud de l'Italie. 

Selon certaines sources, la Falanghina                                      
serait d'origine grecque. 

Bien que ce cépage soit déjà très ancien, il n'est connu 
sous ce nom que depuis le 19ème siècle. Une 'falangha' 
(d'où le nom est tiré) est une sorte de bâton en bois qui 

sert à soutenir les pieds de vignes.

Falanghina

Cette DOC s’étend sur 914 hectares                                          
avec le seul cépage Falanghina et elle situe au nord           

de Naples à cheval sur les provinces                                        
de Benevento et d’Avellino.

La DOC produit des effervescents, des blancs secs       
et des liquoreux.

DOC Falanghina del Sannio
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Le greco (ou asprinio) est un cépage blanc autochtone, 
tardif, de la Campanie. 

Il donne des vins blancs frais et structurés,                         
aux arômes et au goût de pêche blanche et poire, 

accompagnés dans les meilleurs vins,                                     
d’une bonne dose de minéralité et d‘acidité.

Avec le fiano et le falanghina, il forme le triumvirat             
des cépages blancs de Campanie.

Greco

Les DOCG
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Ce raisin relativement inconnu provient du Sud de 
l'Italie et plus spécialement de la Campanie (Naples).

Une des appellations les plus connues                                
est le Fiano di Avellino. 

Ce vin ne se retrouve pas en dehors                                         
de son environnement d'origine.

Fiano

La DOCG Fiano di Avellino est une appellation             
de Campanie réservée aux vins blancs. 

Ceux-ci sont obligatoirement à base d’au moins                                            
85 % de fiano.

Le fiano di Avellino peut être complété par                             
du coda di volpe  ou du trebbiano.

Ils sont plutôt amples et charnus.

DOCG Fiano di Avallino 
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Fiano di Avallino
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Aglianico

L’aglianico (nero) est le cépage rouge qui fait                   
la loi en Basilicate. 

Une variété tardive, aussi présente en Campanie, au 
profil gustatif très personnel : robe profonde, fruits 

noirs, vins matures, souvent très concentrés avec une 
bonne dose de tanins, ce qui lui permet de mûrir 

longuement en bouteille.
Il restitue à merveille dans le vin la minéralité                     

du sol volcanique dans lequel                                                      
il pousse habituellement.

DOC Irpinia

C’est une appellation qui se trouve au nord-est de la 
province d'Avellino, dans la partie inférieure des 

montagnes des Apennins.

Elle a obtenue le statut DOC en 2005. 
L'ancien Greco blanc et Fiano , et l' Aglianico rouge   

sont les cépages clés pour la production                           
de vin dans cette zone.
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La DOCG Aglianico del Taburno est une appellation d’origine 
promue fin 2011 au statut de DOCG et qui comporte                       

des vins rosés et rouges. 

Ici aussi, c’est l’aglianico qui se taille la part du lion                                  
avec une présence d’au moins 85 %. 

Différence importante avec le Taurasi, pour cette DOCG, aucun 
élevage sur bois n’est requis. Seule la catégorie Riserva                      

vieillit 12 mois en fûts de chêne.

DOCG 
Aglianico del Tabourno
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Le Taurasi est un excellent vin, il est considéré comme l'un des 
meilleurs vins de l'Italie méridionale.

Sa zone de production se trouve dans le nord-est d’Avellino sur 
une douzaine de communes.

Aglianico, le principal cépage utilisé pour produire ce vin, était 
autrefois appelé "hellenico", 

pour souligner l'origine grecque.

DOCG Taurasi
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