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Basilicate 
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En bref 

Depuis une bonne dizaine d’années, la viticulture de la 

Basilicate  est animée d’un souffle frais et moderne.  

En 2003, la région a accueilli non moins de trois 

nouvelles appellations, et la qualité moyenne                  

de ses vins poursuit inlassablement son ascension. 

Jusqu’à présent, l’Aglianico del Vulture reste le leader 

absolu en matière de qualité.  

Sans oublier qu’en Basilicate, on trouve beaucoup              

de très bons vins commercialisés dans                                    

la catégorie IGP Basilicata. 
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Géographie 

 Climat : une fraîcheur intéressante sur les 

collines, plutôt froid dans les montagnes et 

chaud dans les plaines alluviales. 
 

 Sol : volcanique surtout autour du Monte 

Vulture. 
 

 Situation : des collines dans trois des 

extrémités de la région. 
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Superficie 
 

10 850 hectares 

1 DOCG – 4 DOC – 1 IGT 
 



5 

 

DOCG : 
 

Aglianico del Vulture Superiore 
 

DOC : 
 

Aglianico del Vulture – Terre dell’Alta Val d'Agri 

Matera – Grottino di Roccanova 
 

IGT : 

Basilicata 
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Cépages blancs 

 

 

Malvasia Bianca – Moscato 

Greco… 

Cépages rouges 

 

Aglianico – Sangiovese 

Primitivo  

Merlot – Cabernet Sauvignon… 
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DOCG Aglianico del Vulture 

Superiore 

Elle est créée en 2011 pour les vins de la 

catégorie Superiore de la DOC                         

Aglianico del Vulture.  

Contrairement à la DOC,                                               

le rendement maximal autorisé est de               

seulement 52 hl/ha et les vins doivent reposer                        

au moins 12 mois sur bois et 12 mois en 

bouteille, pour le Riserva, l’élevage sur bois               

est de 24 mois. 

 

Calabre 



8 

En bref 

L’histoire du vin débute il y a 2500 ans en 

Calabre. Les vins de Cirò et de Bianco, 

respectivement à l’est et au sud de la région,  

sont réputés depuis l’Antiquité. 

Traditionnellement, la grande majorité des vins 

de Calabre sont des IGP (vins de pays), ce qui 

signifie que soit les viticulteurs souhaitent plus de 

liberté dans le choix des cépages et des 

méthodes de production. 
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Géographie 

 Climat : hivers froids en altitude, à l’intérieur du 

pays, été chauds dans les vallées et sur la côte. 
 

 Sol : structure très complexe, différente de celle 

des Apennins; surtout du gneiss, du granit et de 

l’ardoise, avec quelques zones d’argile. 
 

 Situation : selon les endroits, pentes abruptes, 

paysages vallonnés ou plateaux. 
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Catanzaro 

Superficie 
 

24 340 hectares 

9 DOC – 10 IGT 

DOC connue 
 

Ciró 
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IGT 

Arghillà – Calabria – Costa Viola 

Lipuda – Locride – Palizzi 

Pellaro – Scilla – Val di Neto 

Valdamato 



13 

DOC 

Bivongi – Ciro 

Greco di Bianco – Lamezia 

Melissa 

Sant’Anna di Isola Caporizzuto 

Savuto – Scavigna 

Terre di Cosenza 
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Cépages blancs 

 

 

Greco bianco – Guardavalle 

Mantonico… 

Cépages rouges 

 

Gaglioppo  

Magliocco – Nocera 

Castiglione… 
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Les vins 

Cantine del Notaio 

Avec un grand intérêt pour la biodynamie, Gerardo 

Giuratrabocchetti poursuit la philosophie de son grand-

père, dont il a hérité le domaine, sur les versants                 

du Vulture, un volcan éteint.  

C’est également son grand-père qui a initié l’actuel 

propriétaire à la viticulture.  

Son père aussi lui inspire le plus grand respect 

puisqu’en 1998, il rebaptise le domaine en rendant 

hommage à la profession de celui-ci :                                      

les caves du notaire.  

De superbes caves anciennes érigées                                         

à Rionero del Vulture. 
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Librandi  

Librandi est installé à Cirò Marina, une petite ville 

de la côte ionique de la Calabre, coincée entre la 

mer et le haut plateau de la Sila.  

aujourd’hui, le domaine est géré par Antonio et 

Nicodemi Librandi.  

Leurs vignobles impressionnants partent de la 

mer pour pénétrer profondément à l’intérieur des 

terres. On y cultive huit cépages différents, mais 

le gaglioppo local s’y taille la part du lion. 
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Mantonico 

Le cépage est dorigine inconnue mais il est 

diffusé depuis longtemps dans le sud de 

l’Italie.  

Il est classé raisin supplémentaire DOC 

Bivongi et Donnici.  

Il est répertorié comme recommandé dans 

les provinces de Macerata, Frosinone, 

Teramo, Catane, Raguse et Syracuse. 
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Gaglioppo 

Le gaglioppo est un cépage rouge de Calabre.  

Des raisins un peu bizarres, peu colorés  aux 

arômes doucereux d’eau de rose                             

et de fraise.  

Le cépage joue cependant les premiers rôles 

dans toutes les DOC de la région. 

DOC Cirò 

La DOC Cirò est la principale appellation de 

Calabre, située à l’est de la région autour des 

communes de Cirò, Melissa, Crucoli et de la cité 

balnéaire de Cirò Marina.  

Créée en 1969, elle reprend des vins blancs, 

rosés et rouges avec comme cépages principaux 

le greco bianco et le gaglioppo. 
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L’aglianico 

C’est le cépage rouge qui fait la loi en Basilicate. 

Une variété tardive, aussi présente en Campanie, 

au profil gustatif très personnel : robe profonde, 

fruits noirs, vins matures, souvent très concentrés 

avec une bonne dose de tanins, ce qui lui permet 

de mûrir longuement en bouteille. 

Il restitue à merveille dans le vin la minéralité           

du sol volcanique dans lequel il pousse 

habituellement. 



21 

DOC Aglianico del Vulture 

C’est un vin rouge issu de raisins cultivés dans 

la région de Aglianico del Vulture  qui se  

trouve dans le nord-ouest de la province        

de Potenza en Basilicate.  
 

En 1971, il a obtenu l'appellation d'origine 

protégée (DOC).  
 

L’Aglianico est un vin rouge similaire 

au  Barolo du Sud.  
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Magliocco 

Il provient probablement de la Grèce. 

Le magliocco canino serait une forme                        

hybride du gaglioppo. 
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