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En bref

La région de la Vénétie (en italien Veneto)
est une région du nord-est de I'Italie.

Elle compte environ 5 millions d'habitants,
étant la cinquieme région la plus peuplée
du pays. Sa capitale est Venise.




Palais des Doges de Venise

La Vénétie viticole

Superficie
75 300 hectares
14 DOCG - 29 DOC - 13 IGT

DOCG
Sovavs Supeariors = Raciovto Svave
Coneglizno et/ou Vzldobbizidans = Asolo
Bardolino superiore
Recioto della Valpolicella
Amarone della Valpolicella...




DOCG Recioio cli Soave

Il est produit dans les collines de la zone du
Soave, il a été le premier vin vénitien a obtenir la
DOCG, en 1998. L'existence dans le terroir
véronais d'un vin blanc doux, similaire a I'actuel
Recioto di Soave, est signalée déja au Ve siécle.
Il est produit majoritairement a base de
Garganega.

DOCGE Soave Supdriore
En 2001, I'appellation a été aussi reconnue en
vin blanc sec sous l'appellation
DOCG Soave Supériore.

Passo
Recioto di Soave

DOCG




Suite des DOCG

Bagnoli Friularo

Colli di Conegliano ( et rosso)

Montello Rosso

Piave Malanotte del Piave
Recioto di Gambellara

Géographie

Climat :
méditerranéen avec des étés doux
et des hivers parfois trompeurs.

Sol :

roche -meére minérale, calcaire,
argile.

Situation :

qualité supérieure sur les collines
orientées vers le sud.




Principaux cépages

Blanes

Garganega - Trebbiano
Fruilano - Glera
Pinot bianco...

Principaux cépages

Rouges

Corvina - Rondinella
Molinara - Merlot
Cabernets...




Les IGT

Alto Livenza - Colli Trevigiani — Conselvano
Marca Trevigiana - Vallagarina - Veneto
Veneto Orientale

Veronese (ou Provincia di Verona)
Venezie (ou delle Venezie)
Vigneti delle Dolomiti

COLLE
o0 B

Bianco Je[\/eneto
indicazione geog : tipica

rafica ipi

... Amo te, vite, che tra bruni sassi
pampinea ridi, ed a me pia maturi
il sapiente de [a Vita oblio. ..

G. Carducci

LENOTTI




Les DOC

Arcole - Bagnoli di Sopra - Bardolino

Custoza - Breganze - Colli Berici
Colli di Conegliano - Colli Euganei — Lessini

Corti Benedettine del Padovano — Merlara
Gambellara - Garda - Piave - Lugana

Lison Pramaggiore — Riviera del Brenta
Montello e Colli Asolani — Soave - Valdadige
Valpolicella — Recioto della Valpolicella

San Martino della Battaglia
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Les vins

Rovigo_

Cort?na d'Ampezzo

Venezia

18. Conegliano Valdobbiadene

5. Custoza

14. Lugana

4. Bardolino

32. Valpolicella Ripasso
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Le Prosecco devient change de nom :
DOCG
Conegliano et/ou Valdobbiadene
ou Asolo

figurera sur les étiquettes des fameux vins
mousseux élaborés a partir
du cépage Glera.
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DOC Custoza

La zone de production de Custoza DOC
est située dans la partie sud-ouest de
I'amphithéatre de Garda,
sur des collines issues de dépots
glaciaires qui se développent sur
1400 hectares sur le territoire
de 9 communes.
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DOC Lugana

La DOC Lugana est une étoile montante de la
région.Depuis le début du siecle, une
évolution trés nette et positive est cependant
constatée.

Ces dernieres années plein de vins frais et
sapides, onctueux, avec des notes de péche
blanche et suffisamment d‘acidité
envahissent le marché.

Ces vins sont de plus en plus appréciés, non
seulement en Italie mais jusque loin au-dela
des frontiéres du pays.
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Trebbiano di Soave

En 2008, une étude ADN démontre que ce cépage
est identique au verdicchio bianco des Marches.
Comme son nom l'indique, il est particulierement
courant en Lombardie et en Vénétie, dans
I'appellation d’origine DOC Lugana.

La variété susceptible d'étre considérée comme la
premiére de classe de la famille trebbiano est le
trebbiano di Soave, parfois aussi appelé le
trebbiano di Lugana. Cette derniere appellation
fait référence aux vins blancs délicatement
parfumés qui sont vinifiés au moyen de ce raisin
dans le DOC Lugana, a coté du célebre Lac de
Garde dans le nord de I'Italie.
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DOC Bardolino

C’est une appellation qui porte le nom d’un
village situé sur la rive est du lac de Garde.

Ces dernieres années, elle a subi une véritable
métamorphose tout comme d‘ailleurs sa grande
sceur, la DOCG Bardolino Superiore.

Dans les années 90, il s'agissait de petits vins
simples, qui n‘avaient pas beaucoup d’ame,
aujourd’hui, ils sont au méme niveau
que les Valpolicella.

Ils atteignent un niveau de fruité élégant avec
une bonne structure gustative.

BARDOLINO

IL TORCOLO

15



DOC Valpolicella Ripasso

Dans cette appellation, on ajoute a des

vins DOC Valpolicella du marc de raisins

pressés de production de I’'Amarone della
Valpolicella.

Celles-ci contiennent encore des levures
et une deuxiéme fermentation intervient
spontanément.

Les Valpolicella se transforment
completement, deviennent plus profonds,
plus concentrés, tout en restant secs.

CORTE GIARA
RIPASSO

VALPOLICELLA

ta grorLeT™?
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IGT Rosso Véronese

Corvina

Ses grains sont enveloppés d’une pellicule
relativement épaisse, ce qui les prédestinent a la
technique de I'appassimento : le séchage des raisins
aprés les vendanges, de facon a ce que l’'eau s’en
évapore et que leur teneur en anthocyanes
(colorants naturels), substances gustatives et sucres
soit proportionnellement plus élevée que dans
d’autres cépages.

Le plus souvent, le Corvina est assemblé au
Rondinella et au Molinara dans des Valpolicella.

Méme, si dans de tels assemblages, le corvina est
considéré comme le meilleur des trois cépages, en
Vénétie, les monocépages de corvina sont
extrémement rares.
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DOC Valpolicella Ripasso

Dans cette appellation, on ajoute a des

vins DOC Valpolicella du marc de raisins

pressés de production de I'Amarone della
Valpolicella.

Celles-ci contiennent encore des levures
et une deuxiéme fermentation intervient
spontanément.

Les Valpolicella se transforment
completement, deviennent plus profonds,
plus concentrés, tout en restant secs.
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CORTE GIARA
RIPASSO

VALPOLICELLA

La CRoLETTA

DOCG Amarone della Valpolicella

Connu depuis I'Antiquité romaine, ce vin est
produit dans la région de Marano di Valpolicella,
dans la province de Vérone, en Vénétie,
dans le nord-est de ['Italie.

Les raisins sont vendangés tardivement, puis on
les fait sécher a I'air durant deux a trois mois
(passerillage partiel) avant de les presser.
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Tana di Lupo
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