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Le Beaujolais
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En Bref 

Départements : Saône et Loire et Rhône,

Superficie : +/- 17 000 hectares,

Sols : Principalement schiste et  granite,

Climat : tendance continentale.

Interdit : Vendanges mécaniques

Le vignoble du Beaujolais couvre                   

96 communes,                                                        

85 dans le département du Rhône et              

11 en Saône-et-Loire. 

En tout, 17 000 ha en production avec des 

parcelles en moyenne de 7 ha. 

Il s’étend sur 55 km de long                              

et 12 à 15 km de large. 
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Le Haut Beaujolais, au nord, possède un sol 

granitique et schisteux avec, dans certains 

secteurs, une forte teneur en manganèse. Il 

correspond à l’aire d’appellation des villages et 

des crus.

le Bas Beaujolais, au sud. Ici, un sol argileux, 

calcaire et crayeux a remplacé le granit. C’est 

le secteur des simples beaujolais, des vins 

plus légers, souvent appelés vins des pierres

dorées, qui alimentent allègrement le marché 

du primeur.
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Cépages

Cépages

Blanc : Chardonnay

Rouge : Gamay noir à jus blanc 
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Gamaret ?

Cépage, qui pour l’instant est réservé aux vins 

sans IG de la région, le Gamaret pourrait 

bientôt être autorisé à hauteur de 10 % dans 

les beaujolais et beaujolais village. 

Croisement entre du Gamay

et du Reichensteiner.

Classification des AOC

AOC Sous régionale

AOC Communale 
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Etiquettes
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3 AOC sous régionales

Beaujolais – Beaujolais Supérieur 

Beaujolais Villages 

Beaujolais blanc

Beaujolais-Villages blanc

Ces deux petites appellations qui regroupent 220 ha 

se répartissent dans les départements                               

du Rhône et de la Saône-et-Loire :

Le Beaujolais blanc tiré du chardonnay          

(150 000 bouteilles par an)                            

représente 1 à 2% de la production.

Le raisin est pressuré dès l’arrivée en cave. La 

fermentation dure une quinzaine de jours. Ces vins 

sont la perle rare du vignoble.
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Macération carbonique ?
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Beaujolais nouveau ?

Importation de 400 000 bouteilles en 2010

Beaujolais-Villages rouge

Cette appellation regroupe 6 300 ha                                         

et 1250 vignerons. 

Ce sont eux qui donnent vie aux Beaujolais-Villages, 

première appellation en France  à avoir                        

utilisé le terme villages. 

Il s’agit de 38 communes du Rhône et de la Saône-

et-Loire, exposées en général est-sud-est,

aux spécificités marquées offrant des vins fruités 

et charnus qui reflètent les caractères                              

de leurs terroirs.

–
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10 AOC Communales

Brouilly – Côtes de Brouilly – Morgon 

Chiroubles – Fleurie – Chénas – Juliénas 

Moulin à Vent – Saint Amour – Régnié

Chiroubles

C’est le plus haut perché des crus du Beaujolais. Ses 364 

ha de vignobles aux sols granitiques et schisteux, se 

situent entre 350 et 400 mètres d’altitude.

A 25 km au nord-ouest de Villefranche-sur- Saône, dans le 

nord du département du Rhône et orientée au sud face à 

l’Ardières (affluent de la Saône) Régnié fait partie des 10 

grands crus du Beaujolais. Créé en 1988, c’ est en fait le 

dernier né des crus du Beaujolais. L’appellation couvre les 

communes de Régnié-Durette et de Lantignié. Elle s’étend 

sur 393 ha. 

Régnié
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Saint Amour

L’une des plus petites appellations; un cru de rêve pour la 

Saint-Valentin ! Un cru au nom aussi charmeur ne pouvait   

offrir qu’un vin vif et fin. Son vignoble est situé 

exclusivement  sur la commune de Saint-Amour

Bellevue, flirtant avec les terroirs du Saint-Véran 

(sans d final) couvre 315 ha, à l’extrême pointe du 

Beaujolais. 

le Fleurie doit-il ses qualités à la madone de Fleurie qui, du 

haut de sa colline, veille sur les 840 ha de son vignoble. Le 

sol est ici constitué de façon plutôt homogène, d’arène 

granitique.

Fleurie
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Chenas
C’est le plus « rare » des crus du Beaujolais. Il a le 
privilège de jouxter le célèbre Moulin-à-Vent, seigneur du 
Beaujolais.

Ce petit vignoble de 285 ha semble tiraillé de toutes parts, 
entre Juliénas et Moulin-à-Vent, entre deux départements 
et deux communes : La Chapelle de Guinchay, en Saône-
et-Loire, et Chénas, dans le Rhône.

Juliénas
L’appellation couvre l’extrême nord du département, en 
bordure du Mâconnais, entre la commune de Juliénas et 
celles d’Émeringes, de Jullié et de Pruzilly. 

Le vignoble de 597 ha sur des terrains granitiques et 
arides, occupe les pentes sud et sud-ouest du mont 
Bessay haut de 478 m. Plus à l’est, les sols sont plus 
profonds et plus argileux.
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Morgon

un Morgon se doit de morgonner, lorsque ses arômes de 

fruits mûrs à noyau se déploient délicatement dans le 

palais. 

Est-ce à la nature de son sol qu’il doit d’être le plus dur, le 

plus corsé, le plus minéral des Beaujolais ?

Oui, sans aucun doute, grâce à son sol étonnant ! Le mont 

de Py, qui culmine à 352m offre sur ses coteaux, les 

meilleurs terroirs : un composé de minces couches de 

roches volcaniques et schisteuses riches en manganèse et 

gorgé d’oxyde de fer que l’on appelle morgons.
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Ces terroirs ? 

A Morgon, 6 climats forment 6 entités homogènes : 

depuis 1985, afin de mieux préciser la provenance des 
cuvées, l’aire d’appellation du Morgon est divisée en six 

climats formant six entités homogènes tant au point de vue 
du terrain que de l’exposition.

Les Charmes – Corcelette – Côte du Py

Douby – G rand Cras – Les Micouds.
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Brouilly et Côte de Brouilly

Nul village en Beaujolais ne porte le nom de Brouilly. On y 

rencontre par contre l’une des plus belles collines viticoles 

du monde, à l’instar de celles de Corton et de la roche de 

Solutré : le mont de Brouilly, 484 m.

Le vignoble, avec 1 320 ha, est le plus étendu et le plus 

méridional des crus du Beaujolais. Il couvre six communes

dont quatre produisent indifféremment des Brouilly ou Côte 

de Brouilly.
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Moulin à Vent

Les 670 ha de son vignoble situés au nord de la région des 

dix crus du Beaujolais, produisent quelque 5 millions de 

bouteilles.

Le Moulin-à-Vent grâce à la vinification beaujolaise, semi-

carbonique en grappes entières, exprime particulièrement 

bien les arômes et saveurs du gamay.

Les 15 climats répertorié de 

Moulin-à-Vent :

Les Carquelins, Les Rouchaux, Champ de cour,

En Morperay, Les Burdelines, La Delatte, 

La Roche, Les Bois maréchaux, La Pierre,

Les Joies, Rochegrès, La Rochelle, 

Champagne, Les Caves, Les Vérillats.
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Les accords mets et vins
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Vins blancs

Vins rouges

Vins blancs du Beaujolais : 

Petits flans aux asperges, œufs brouillés à la 

ciboulette, ris de veau à la crème, …

Vins rouges du Beaujolais :

Charcuteries, feuilletés au jambon, andouillette, 

petit salé aux lentilles, Faisan aux marrons…
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Mais aussi ….

Coteaux du Lyonnais

L’appellation Coteaux du Lyonnais prolonge le 

Beaujolais dont elle tire quelques ressemblances, 

tout en étant proche de la Côte Rôtie            

qu’elle jouxte par le sud. 

Il s’agit du vignoble historique de Lyon. 

Ces 350 ha de coteaux, très morcelés, sont en 

fait une très agréable transition entre la 

Bourgogne et la vallée du Rhône.



20


